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8 พฤศจิกายน 2563 โรงแรมมริาเคลิแกรนด์ กรุงเทพมหานคร
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ความมัน่คงดา้นอาหาร

การมีอาหาร
พอเพียง 

ความมั่นคง
ด้านอาหาร

การเขา้ถึงอาหาร

การใชป้ระโยชน์
จากอาหาร 
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11,986.30

11,564.09
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สถิติการส่งออกสินคา้เกษตรและอาหาร (ลา้น ก.ก.)

ขา้วและผลิตภณัฑ์ มนัส าปะหลงัและผลิตภณัฑ์ น า้ตาลและผลิตภณัฑ์ ผลไมแ้ละผลิตภณัฑ์ เครื่องด่ืม

สถิติการส่งออกสินคา้เกษตรและอาหารภาพรวมของไทย ปี 2562
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สถิติการส่งออกสินคา้เกษตรและอาหารภาพรวมของไทย ปี 2562
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สถิติการส่งออกสินคา้เกษตรและอาหาร (ลา้นบาท)

ผลิตภณัฑจ์ากสตัวน์  า้ ขา้วและผลิตภณัฑ์ ผลไมแ้ละผลิตภณัฑ์ ผลิตภณัฑจ์ากสตัว์ น า้ตาลและผลิตภณัฑ์
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แนวโนม้การบริโภคอาหารของผูบ้ริโภคในปัจจุบนั
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อาหารและสินคา้เกษตรไม่มีสารเคมีตกคา้ง

อาหารชีวภาพ

ขา้ว ผกั ผลไมอิ้นทรีย ์

ผูบ้ริโภค
ใส่ใจเรื่องสขุภาพ



อาหารชุมชนกบัการสร้างความมัน่คงอาหารโลก

1. ผลไมส้ด
2. เน้ือไก่แช่เขง็
3.อาหารทะเลแช่แขง็
และแปรรูป
4. เคร่ืองปรุงรสอาหาร
5. อาหารสตัวเ์ล้ียง

-ศกัยภาพทุน
-อาหารท่ีชุมชนผลิตได้
-การผลิตตามมาตรฐาน
อาหาร

โอกาส เช่ือมต่อ
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ชุมชนแหล่ง
ผลติต้นน า้

ประเภท
อาหารส่งออก



ความพร้อมและทรัพยากรความอุดมสมบูรณ์ของชุมชน
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อาหารจากชุมชนไทยท่ีบ่งบอกเอกลกัษณ์และคุณภาพ
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สบัปะรดบา้นคา จงัหวดั
ราชบุรีเป็นสบัปะรดท่ีมี
ลกัษณะพิเศษ รับประทาน
แลว้ไม่กดัล้ิน 

ทั้งสบัปะรดบา้นคา และ
ขา้วเหนียวเขาวงไดรั้บการ
ข้ึนทะเบียนเป็นผลิตภณัฑ์
บ่งช้ีทางภูมิศาสตร์
มาตรฐานจีไอ (GI: 
Geographical Indication) 

ขา้วเหนียวเขาวง จงัหวดั
กาฬสินธ์ุเป็นขา้วมีลกัษณะ
พิเศษ หอม นุ่ม อร่อย
แตกต่างจากขา้วเหนียวท่ีอ่ืน 



ขา้วไทยกบัความมัน่คงดา้นอาหาร
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พืช ผกั สมุนไพรสญัลกัษณ์สุขภาพกบัความมัน่คงดา้นอาหาร
การท าเกษตรผสมผสานสร้างความมัน่คง
ทางดา้นอาหารได ้เพราะเกษตรผสมผสาน
สามารถผลิตอาหารท่ีหลากหลายไดเ้พื่อใช้
เป็นวตัถุดิบ 

วิกฤตโควิด 19 ท่ีผูบ้ริโภคทัว่โลกเกิดพฤติกรรม
ใหม่เป็น New Normal ผูค้นอยูบ่า้นกนัมากข้ึน 
ท าอาหารเองกนัมากข้ึน ในฐานะท่ีไทยเป็น
ผูผ้ลิตอาหารของโลก สามารถใชโ้อกาสน้ีในการ
ขยายตลาดอาหารของไทยใหเ้ป็นท่ีรู้จกัมากข้ึน 

อาหารไทยมีช่ือเสียง มีคุณภาพและรสชาติท่ีดี  
อีกทั้งยงัไดรั้บความเช่ือถือในเร่ืองความ
ปลอดภยั ไดรั้บการรับรองมาตรฐานจาก
หน่วยงานในระดบัสากล
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ผลไม้โอกาสทองของไทยกบัความมั่นคงด้านอาหาร
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การเพาะเลีย้งสัตว์น า้กบัความมั่นคงด้านอาหาร
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การเพาะเลีย้งสัตว์น า้กบัความมั่นคงด้านอาหาร
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การเพาะเล้ียงสตัวน์ ้ า



โอกาสของชุมชนสามารถสร้างความมัน่คงดา้นอาหารโลก
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2

3

1

ความหลากหลาย
ทางชีวภาพ 
ทรัพยากร ดิน น ้ า
ป่าไม ้ระบบชีวภาพ 
พืช สมุนไพร

ความรู้ภูมิปัญญา 
ศิลปะในการด าเนิน
ชีวิต อาหาร 
ส่ิงแวดลอ้ม การท า
มาหากิน

เครือข่ายทางสงัคม
วฒันธรรม จารีต 
ประเพณี วิธีปฏิบติั
ในชุมชน ความเป็น
พี่เป็นนอ้ง
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